Produktinformation
Product information
(@ Fiche produit

(s Informace o vyrobku

+ aus hochwertigem Qualitatsporzellan gefertigt

+ made from high-quality porcelain

- fabriqué en porcelaine de qualité haut de gamme
- vyrobeny z vysoce kvalitniho porcelanu

Wichtige Hinweise

+ Die Tortenplatte ist nur zum Servieren von kalten
Speisen geeignet.

+ Reinigen Sie die Tortenplatte vor dem ersten
Gebrauch und nach jedem weiteren Gebrauch
unter fliependem heifem Wasser mit etwas
Spiilmittel.

Lassen Sie die Tortenplatte nicht in Spiilwasser
liegen, um ein Aufquellen des Holzes zu ver-
meiden.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel

und keine harten Biirsten oder Scheuerschwamme.

Trocknen Sie die Tortenplatte anschliefend gut ab.
Lassen Sie die Tortenplatte vollsténdig trocknen,
bevor Sie sie wegrdumen, um Schimmelbildung
zu vermeiden.

« Vermeiden Sie ein hartes Aufschlagen der Torten-
platte.

+ Wenn die Tortenplatte Spriinge oder dhnliche
Schdden aufweist, verwenden Sie sie auf keinen
Fall weiter. Es besteht Bruch- und damit
Verletzungsgefahr!

Informacja o produkcie
G Informécia o vyrobku
(@ Termékismertetd

@ Uriin bilgisi

+ wykonano z wysokogatunkowej porcelany
- vyrobeny z vysokokvalitného porcelédnu

+ kivalé min6ségi porceldnbdl késziilt

+ yiiksek kaliteli porselenden {iretilmistir

Important information

« The cake stand is suitable for serving cold food
only.

+ Clean the cake stand under hot, running water,
with a little washing-up liquid, prior to first use
and after every subsequent use.

Do not leave the cake stand to sit in washing-up
water, in order to prevent the wood from swelling
and becoming warped.

Do not use abrasive or caustic cleaning agents or
hard brushes, scouring sponges etc. for cleaning.
Allow the cake stand to dry off completely before
storing it away in order to prevent mould from
forming.

« Always set down the cake stand gently.

« If the cake stand shows cracks or similar
signs of damage, do not continue using it.

Risk of breakage and injury!

EG-Konformitatserklarung
EU-Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlagigen

EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.

We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU-directives and bulk
will be

Kuchenplatte mit Stander
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come into contact with food
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@ Consignes importantes

- Le présentoir a gateaux est destiné uniqguement au service
de plats froids.

- Avant la premiére utilisation et aprés chaque utilisation,
nettoyez le présentoir a gateaux sous I'eau bien chaude
avec un peu de liquide vaisselle.

Ne laissez pas le présentoir a gateaux tremper dans I'eau
de vaisselle, car le bois pourrait gonfler.

N'utilisez jamais de détergents agressifs, de brosses dures
ou d'éponges a récurer. Ensuite, essuyez soigneusement

le présentoir a gateaux.

Pour éviter les moisissures, laissez le présentoir a gateaux
completement sécher avant de le ranger.

- Evitez tout choc violent contre le présentoir a gateaux.

- Si le présentoir a gateaux présente des fissures ou des
dommages similaires, cessez impérativement de I'utiliser.
Il pourrait se briser et provoquer des blessures!

@ DilleZité pokyny

- Tento dortovy podnos se hodi pouze k servirovani studenych
pokrm.

- Podnos na dort Cistéte pred prvnim a po kazdém dalSim
pouZziti pod horkou tekouci vodou s trochou prostfedku
na myti nadobi.
Podnos na dort nenechavejte leZet ve vodé na myti,
aby nedoslo k nabobtnéni dreva.
NepouZivejte Zadné ostré Cistici prostfedky ani tvrdé kartace
nebo abrazivni houbicky. Podnos na dort poté dobfe osuste.
Podnos na dort nechte pred uloZenim dobfe uschnout,
aby nedoslo k tvorbé plisné.

- Podnos na dort chrarite pred silnymi narazy.

- Pokud by podnos na dort vykazoval praskliny, uz ho v Zadném

pfipadé dale nepouzivejte. Hrozi nebezpeci rozbiti a tim nebez-

peci poranéni!

Wazne wskazowki

+ Patera na tort przewidziana jest wytacznie do serwowania
zimnych potraw.

+ Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym uzyciu
umy¢ patere na tort pod biezaca woda z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn.

Nie pozostawiac patery na dtuzej w wodzie do zmywania,
aby unikna¢ niepozadanego specznienia drewna.

Nie nalezy uzywac ostrych $rodkdéw czyszczacych ani twardych
szczotek lub gabek do szorowania. Przed schowaniem nalezy
pozostawi¢ patere na tort do catkowitego wyschniecia, aby
unikna¢ tworzenia sie plesni.

- Nalezy unikac¢ uderzania patera na tort o twarde podtoze.

+ W zadnym wypadku nie wolno uzywac patery, jezeli jest
peknieta lub w inny sposéb uszkodzona. Istnieje niebezpie-
czefistwo rozbicia i ewentualnych skaleczen!

@ Délezité upozornenia

+Podnos na tortu je vhodny na servirovanie studenych
pokrmov.

- Podnos na tortu umyte pred prvym pouzitim a po kazdom
dalSom pouZiti pod te¢ticou hordcou vodou s trochou
Cistiaceho prostriedku na riad.

Podnos na tortu nenechévajte lezat vo vode na umyvanie
riadu, aby sa zabrénilo napucaniu dreva.

NepouZivajte ostré Cistiace prostriedky ani tvrdé kefy alebo
abrazivne hubky. Nasledne podnos na tortu dobre osuste.

Skor nez podnos na tortu odloZite, nechajte ho tipine uschnt,

aby sa zabranilo tvorbe plesni.

- Zabrénte tvrdym nérazom podnosu na tortu.

- Ak sa na podnose na tortu vyskytn( praskliny alebo podobné
poskodenia, v Ziadnom pripade ho uZ dalej nepouZivajte.
Hrozi nebezpecie rozbitia a tym aj poranenia!

@ Fontos tudnivalék

- A tortatdl hideg ételek talaldsara alkalmas.

- Tisztitsa meq a terméket az elsG hasznalat el6tt és minden
hasznalat utan forrd folyo vizzel és kevés mosogatészerrel.
Ne hagyja a tortatalat a mosogatdvizben azni, nehogy a fa
megszivja magat vizzel.

A tisztitdshoz ne hasznaljon mard tisztitdszert, kemény
kefét vagy sdroldszivacsot. Végiil alaposan torélje szérazra
a tortatdlat.

Miel6tt elpakolja a terméket, varja meg, amig teljesen meg-
szérad, hogy elkerdilje az esetleges penészképzddést.

- Keriilje el, hogy a tortatal erdsen odaiitédjon valamihez.

- Ha a tortatélon repedést vagy hasonld sériilést észlel, akkor
semmi esetre ne haszndlja tovabb. Torés- és sériilésveszély
all fenn!

@ Onemli Bilgiler

- Kek tabagi sadece soguk yiyeceklerin servis edilmesi icin
uygundur.

- Kek tabagini ilk kullanimdan 6nce ve her kullanimdan sonra
akan sicak su altinda bir miktar bulasik deterjani ile temiz-
leyin.

Ahsabin kabarmasini 6nlemek igin kek tabagini yikama suyu
icinde birakmayin.

Keskin temizleme maddeleri ve sert fircalar veya ovma
stingerleri kullanmayin. Ardindan kek tabagini iyice kurulayin.
Kiif olusumunu 6nlemek igin yerine kaldirmadan 6nce

kek tabaginin iyice kurumasini saglayin.

- Kek tabagina sert vuruslar yapmaktan kaginin.

- Kek tabaginda catlak veya benzeri hasarlar varsa tabagi
hicbir kosulda kullanmayin. Kirilma ve yaralanma tehlikesi
s9z konusu!



